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DECYZJA

Na podstawie:
1)  art. 4, art. 59 ust. 1, art. 73 ust. 1 pkt 1, art. 75 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 ze zm.),
2)  art. 4 ust. 1 pkt 3 i 3a ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.

U. z 2011 r. Nr 212, poz. 1263 ze zm.),
3)  art. 104 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 1. - Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U.

z 2013 r., poz. 267)
4) §2ust. 1 pkt1i§4pktli?2rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 8 maja 2009 r, w spra-

wie oplat za czynnosci wykonywane przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w ramach

urzedowych kontroli zywnosci (Dz. U. Nr 78, poz. 656 ze zm.),
5)  art. 54 ust. 1iust. 2 lit. a i lit. h rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego

i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzema zgodnosci z prawem paszowym i zywno$ciowym oraz regutami dotyczacymi zdro-
wia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004 r. str. 1 ze zm. - Polskie

wydanie specjalne, rozdziat 3, tom 45, str. 200 ze zm.),
6) art. 3, art. 4 ust. 2 oraz zalacznika rozdzial II ust. I lit. a, lit. b, lit. ¢, rozporzadzenia (WE) nr

852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rod-
kéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 1 ze zm. - Polskie wydanie specjalne,

rozdziat 13, tom 34, str. 319 ze zm.),
po przeprowadzeniu w dniu 19.08.2014 r. kontroli sanitarnej kuchni gtéwnej oraz kuchenki mlecz-

nej w Samodzielnym Publicznym Zakladzie Opieki Zdrowotnej, ul. Szpitalna 16, 37-200 Prze-
worsk, dzierzawionych przez ,JImpel Catering COMPANY” Sp. z o.0. Spotka Komandytowa,
ul. Slezna 118, 53-111 Wroctaw (protokét z kontroli sanitarnej Nr SZ.9020.78.5.2014)

- Podkarpacki Panstwowy Wojewddzki Inspektor Sanitarny

NAKAZUJE

»Impel Catering COMPANY” Sp. z o.0. Spélka Komandytowa,
ul. Slezna 118, 53-111 Wroclaw

1. Zapewni¢ powierzchnie $cian w dobrym stanie technicznym, tatwe do czyszczenia, oraz tam
gdzie jest to konieczne, do dezynfekcji z zastosowaniem nieprzepuszczalnych, niepochiania-
jacych, zmywalnych oraz nietoksycznych materialéw oraz gladkiej powierzchni, az do wy-
soko$ci niezbednej do dziatania w:

a) kuchni gtéwnej,
b) przedsionku do chlodni,
c) obieralni warzyw,
d) szatni,
e) ciggu komunikacyjnym w podpiwniczeniu,
f) magazynie dobowym,
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g) magazynie produktéw suchych. o . ,
2.Zapewni¢ sufity wykonczone w sposéb uniemozliwiajgcy gromadzenie sig¢ zanieczyszczen

oraz redukujacy kondensacje, wzrost niepozadanych plesni oraz strzasanie czastek w:
a) kuchni gtéwnej,

b) przedsionku do chlodni,

¢) obieralni warzyw,

d) szatni,

e) ciagu komunikacyjnym w podpiwniczeniu,

f) magazynie dobowym,

g) magazynie produktéw suchych.
3. Zapewnié¢ powierzchnie podlogi w WC personelu w dobrym stanie technicznym, tatwa do

czyszczenia oraz tam gdzie jest to konieczne do dezynfekcji z zastosowaniem nieprzepusz-
czalnych, niepochtaniajacych, zmywalnych oraz nietoksycznych materiatéw oraz gladkiej
powierzchni.

4.Uiécié oplate za czynnoéci kontrolne w kwocie 105 zl (sto pigé ztotych), na ktéra skiada sig:
stawka ryczattowa z tytutu przeprowadzenia czynnosci kontrolnych - 45 zt oraz stawka ry-
czattowa za kazda rozpoczets godzine czynnoécei kontrolnych - 15 zt pomnozona przez licz-
be rozpoczetych godzin kontroli - 4 godz. = 60 zt, w terminie 14 dni od dnia dorgczenia ni-
niejsze] decyzji. Oplate nalezy uisci¢é na rzecz Wojewddzkiej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej] w Rzeszowie, ul. Wierzbowa 16, gotéwka w kasie lub przelewem na
konto: WSSE Rzeszéw Narodowy Bank Polski Odzial Okregowy Rzesz6w numer rachun-
ku: 57101015280013392231000000. Przy wptlacie nalezy podaé¢ znak sprawy.

Decyzje nalezy wykonaé w terminie:
- pkt1,2,3-do 30 marca 2015 r.,
— pkt 4 - 14 dni od daty dorgczenia.

¢ UZASADNIENIE

W dniu 19.08.2014 r. przeprowadzono kontrol¢ sanitarng kuchni gléwnej oraz kuchenki
mlecznej w Samodzielnym Publicznym Zakladzie Opieki Zdrowotnej, ul. Szpitalna 16, 37-
200 Przeworsk, dzierzawionych przez ,Impel Catering COMPANY” Sp. z o.0. Spétka Komandy-
towa, ul. Slezna 118, 53-11 Wroclaw (szczegSlowy przebieg i zakres kontroli zawiera protokot
z kontroli sanitarnej Nr S7.9020.78.5.2014). Wyniki kontroli zostaty przedstawione kontrolowane-
mu. Protokdt zostal podpisany przez kontrolowanego bez uwag.

Zgodnie z art. 4 ust. 1 pkt 3 i 3a ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sa-
nitarnej (Dz. U. z 2011, Nr 212, poz. 1263 ze zm.) do zakresu dziatania Pafistwowej Inspekcji Sani-
tarnej w dziedzinie biezacego nadzoru sanitarnego nalezy kontrola przestrzegania przepiséw okre-
slajacych wymagania higieniczne i zdrowotne, w szczeg6lnosci dotyczacych warunkéw produkeii,
transportu, przechowywania i sprzedazy Zywnosci oraz warunkéw Zywienia zbiorowego; nadzoru
nad jako$cig zdrowotna zZywnosci. .

W mysl art. 3 i 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywezych przedsiebiorstwa sektora spo-
Zywczego majq zapewniC, iz na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci
odbywajqcych sie pod ich kontrola, spetniane sq wlasciwe wymogi higieny ustanowione w niniej-
szym rozporzqdzeniu oraz przedsigbiorstwa sektora spozywczego uczestniczqce w ktdrymkolwiek
etapie produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci po etapach produkcji podstawowej obowiq-
zane 5q do przestrzegania ogélnych wymogdw higieny ustanowionych w zatqczniku II ww. rozpo-
rzqdzenia oraz wszelkich wymogow przewidzianych w tym rozporzqdzeniu.

Jak stanowi art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenistwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 ze zm.) podmioty dziatajace na rynku SpOZywcezym sg
obowiazane przestrzegaé w zakladach wymagan higienicznych okre§lonych w rozporzadzeniu
nr (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
Srodkéw spozywezych. Z preambuly ww. rozporzadzenia wynika, Ze ma ono na celu zapewnienie

wysokiego poziomu ochrony konsumentéw w odniesieniu do bezpieczeristwa zywnosei od miejsca
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produkcji podstawowej az do wprowadzenia do obrotu (por. wyrok WSA w Szczecinie z dnia

18.06.2008 r. Il SA/Sz 135/08 - Centralna Baza Orzeczen Sadéw Administracyjnych).

W toku kontroli stwierdzono nieprawidlowoéci bedace naruszeniem przepiséw rozporza-
dzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny $rodkéw spozywczych, tj.:

1. Zapleéniale i zabrudzone powierzchnie $cian i sufitéw w pomieszczeniach: kuchni gléwnej,
przedsionku do chiodni, obieralni warzyw, szatni, ciagu komunikacyjnym w podpiwniczeniu,
magazynie dobowym, magazynie produktéw suchych, co stanowi naruszenie normy zalacznika
II, rozdziat II ust. 1 lit. b oraz lit. ¢ ww. rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europej-
skiego i Rady w brzmieniu:

1. W pomieszczeniach, w ktérych przygotowuje sie, poddaje obrébce lub przetwarza srodki
spozywcze (...), projekt i wystroj muszq umozliwiac¢ dobrq prakiyke higieny zywnosci, w tym
ochrone przed zanieczyszczeniami miedzy oraz podczas dziatan. W szczegdlnoSci:

b)  powierzchnie $cian muszq byé utrzymane w dobrym stanie i muszq by¢ tatwe do czysz-
czenia, oraz tam gdzie jest to konieczne, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprze-
puszczalnych, niepochlaniajqcych, zmywalnych oraz nietoksycznych materiatow oraz glad-
kiej powierzchni, az do wysokosci niezbednej do dzialania, chyba ze przedsiebiorstwa sek-
tora spozywczego mogq zapewni¢ wlasciwe organy, ze inne uzyte materialy sq odpowied-
nie;

sufity (...) muszq by¢ zaprojektowane i wykoviczone w sposob uniemozliwiajqcych gro-

madzenie sie zanieczyszczen oraz redukujqcy kondensacje, wzrost niepozqdanych plesni

oraz strzqsanie czqstek.

2. Ubytki w posadzce WC (niezabezpieczony otwor rewizyjny) w pomieszczeniu kuchni gléw-
nej, co stanowl naruszenie normy zalacznika II rozdzial II ust. 1 lit. a rozporzadzenia (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w brzmieniu:

L. W pomieszczeniach, w ktérych przygotowuje sie, poddaje obrébce lub przetwarza srod-
ki spozywcze, projekt.i wystréj muszq umozliwiaé dobrq praktyke higieniczng zywnosci, w tym
ochroneg przed zanieczyszczeniami miedzy oraz-podczas dziatait. W szczegdlnosci:

a) powierzchnie podiég muszq by¢ utrzymane w dobrym stanie i byé latwe do czyszcze-

nia, oraz w miare potrzeby do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych,
niepochtaniajqcych, zmywalnych oraz nietoksycznych materiatéw (...).

¢)

Stosownie do przepiséw art. 54 powolanego rozporzadzenia nr 882/2004, w sytuacji, gdy
wiasciwy organ wykryje niezgodnosci, podejmuje on dziatanie zapewniajace, ze przedsigbiorca za-
stosuje $rodki zaradcze. Podczas decydowania, jakie podja¢ dzialanie, wiasciwy organ uwzglednia
rodzaj niezgodno$ci oraz poprzednie dane przedsigbiorcy w zakresie niezgodnoéci (ust. 1), Dziala-
nie takie moze obja¢ nalozenie odpowiednich procedur sanitarnych (ust. 2 lit. a) oraz wszelkie
$rodki, jakie wlasciwy organ uznaje za whasciwe (ust. 2 lit. h).

Na podstawie art. 75 ust. 1 punkt 1 powolanej ustawy o bezpieczeristwie Zywnosci i zywie-
nia, podmioty dzialajace na rynku spozywczym podlegajace urzedowym kontrolom organéw. Pan-
stwowej Inspekcji Sanitarnej sa obowiazane do pokrywania optat uwzgledniajacych koszty zwiaza-
ne z czynno$ciami wykonywanymi w ramach urz¢dowych kontroli zywnosci, jezeli w wyniku tych
kontroli zostang stwierdzone przez kontrolujacych niezgodnosei z przepisami prawa zywnosciowe-
go.
Sposéb obliczenia oplaty reguluje powolane rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 8 maja
2009 r. (Dz. U. Nr 78, poz. 656 ze zm.), ktére przewiduje, ze w przypadku czynnosci kontrolnych
w zakresie spelniania przez podmiot dzialajacy na rynku spozywczym obowigzujacych wymagan
higienicznych (§ 2 ust. 1 pkt 1) oplata obejmuje (§ 4):

- stawke ryczaltowa z tytutu przeprowadzenia czynnosci kontrolnych - 45 zt oraz

~ stawke ryczaltowa za kazdg rozpoczgta godzing przeprowadzenia czynnosci kontrolnych - 15 zt.

Kalkulacja za czynno$ci kontrolne:

— stawka ryczattowa z tytutu przeprowadzenia czynnos$ci kontrolnych: 45 zt

— stawka ryczaltowa za kazdg rozpoczeta godzing czynnosci kontrolnych: 15 zt x 4 godz. = 60 zi
Razem: 105 z1
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Zgodnie z art. 10 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. - Kodeks postepowania administra-
cyjnego (Dz. U. z 2013 r. poz. 267) z uwagi na ewentualne zagrozenie dla zdrowia ludzi odstapiono
od zasady okreslonej w art. 10 § 1 tj. czynnego udzialu w kazdym stadium postgpowania i wypo-
wiedzenia sie przed wydaniem decyzji, a strona zostata zapoznania z cata dokumentacja w sprawie.

Wobec powyZszego orzeczono jak w sentencji.

POUCZENIE
W razie niewykonania decyzji w ustalonym terminie zostanie wszczgte postgpowanie egzeku-
cyjne. Nieuregulowanie naleznodci wskazanej w sentencji decyzji spowoduje skierowanie sprawy
na droge egzekucji administracyjnej $wiadczen pienigznych.
Od niniejszej decyzji stuzy stronie prawo wniesienia odwotania do Gtéwnego Inspektora Sa-
nitarnego w Warszawie, ul. Targowa 65, za posrednictwem tut. Inspektora w terminie 14 dni od da-

ty jej dorgczenia.
O wykonaniu decyzji nalezy powiadomi¢ Podkarpackiego Panstwowego Wojewédzkiego In-

spektora Sanitarnego.

o

f,gj;fg\jgé LN

Iek, Bepbpepar Jedral

Otrzymuja:
1. ,Impel Catering COMPANY” Sp. z 0.0. Spétka Komandytowa, ul. Slezna 118, 53-11 Wro-

claw,
2. ksiggowos$¢ w/m,
3. aa
Do wiadomosei - Samodzielny Publiczny Zakiad Opieki Zdrowotnej w Przeworsku, ul. Szpitalna
16, 37-200 Przeworsk
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